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Revue de Presse  

Primeurs et livrables  
 

Primeur 2015  
 

• Jancis Robinson  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE 

Herbal notes on an intense nose. Mouth-filling. 

Very juicy. Not a long laster but a very good effort. 

Dry finish. Drink 2019-2025 

16 / 20  

 

 The wine patriot – Antoon Laurent  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE  

91-92 

 

 

 Jean-Marc Quarin 

15 // 87 

Couleur sombre, intense et pourpre. Nez fruité, 

épicé. Bouche de suite savoureuse, au corps 

moelleux, toujours très fruitée. Tannicité 

enveloppée.  

 

 Neal Martin  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE 

87-89  

 

 In vino veritas  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE 

16/20  

 

 

 

 

 Le point  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE  

Dense, riche, profond... 

14.5/20  

 

 

Primeur 2014  
  

• Grand cercle rive droite, dégustation à 

l’aveugle   

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE   

Deep saturated look; rich, ripe cake like fruits; full; 

some wood; full; nice extract; some chew but has 

flesh; wood needs to integrate; nice fruit; good; nice 

balance; lacks length but has extract and chew. 

Tasted blind Grand Cercle 29 March  

’15. Drink 2017-2022. 84-86+  

  

Primeur 2012  
  

• Jean-Marc Quarin 

  

CHATEAU BEL AIR LA ROYERE   

15,75 // 89  

Outsider  

Voici ce qui se fait de mieux à Blaye.  

C'est un vin différent des autres qui se distingue au 

nez par des odeurs épicées sentant bon le malbec.  

Bouche juteuse et suave, qui se développe pleine au 

milieu et s'achève longue et savoureuse sur des 

tanins mûrs, charnus et parfumés. Vin délicieux plus 

parfumé et moins carré que les millésimes 

précédents, mais sans perte de corps.  Un beau 

travail et une belle intuition de Corinne Chevrier-

Loriaud.  
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• Robert Parker  

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE  

A Bordeaux Blend Dry Red Table wine from Cotes de 

Blaye, Bordeaux, France, Review by Robert  

Parker WA #, #206 (Apr 2013)  

Rating: (86-88)  

Drink 2013 - 2018  

A potential sleeper of the vintage, this blend of 

65% Merlot and 35% Malbec possesses excellent 

fruit, plenty of ripe plum, berry and strawberry 

notes and a hint of underlying earthiness. Its 

plump, charming style will have many fans if 

drunk in its first 3-5 years of life.  

  

Primeur 2011  

2011 Bordeaux Guide to Satellite Appellations, 

Value Wines  

• Jeff Leve   

(April 19, 2012)  

  

2011 BEL AIR LA ROYÈRE   

Blending 55% Merlot and 45% Malbec, the wine 

is inky, floral, spicy and fresh with licorice and 

ripe blackberries. 87-89 Pts  

      

• Bettane et Desseauve  

  

CHÂTEAU BEL-AIR LA ROYÈRE 2011  

Souple et sur le fruit, avec une finale épicée.  

13,5/20  

  

• Le point  

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE   

15  

Expression moyenne, fruité noir, charnu, souple, 

crémeux, tanins denses, astringence agréable, 

séveux, long, doit se patiner.   

  

• Jean Marc QUARIN  

  
BEL AIR LA ROYERE   

15,25  //  87     

Vin coloré, au nez fruité frais, mûr et épicé. Bouche 

douce, suave, finement charnue, avec du goût au 

milieu. Bien construit, ce vin s'achève séveux, vanillé, 

sapide, sur des tanins fins. Joli vin.  

  
  

RVF 2011 SPECIAL PRIMEURS  

 

Primeur 2010  
  

• Le Figaro, Bernard Burtschy  

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE 2010   

  
  

  
  
  

http://www.thewinecellarinsider.com/2012/04/2011-bordeaux-guide-to-satellite-appellations-value-wines/
http://www.thewinecellarinsider.com/2012/04/2011-bordeaux-guide-to-satellite-appellations-value-wines/
http://www.thewinecellarinsider.com/2012/04/2011-bordeaux-guide-to-satellite-appellations-value-wines/
http://www.thewinecellarinsider.com/2012/04/2011-bordeaux-guide-to-satellite-appellations-value-wines/
http://www.thewinecellarinsider.com/author/jleve/
http://www.thewinecellarinsider.com/author/jleve/
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14/20  

Robe noire, nez intense, assez spécial (malbec). 
Bouche souple et ronde, assez tannique, bonne 
longueur.   
  

  

• Perswijn Ronald De Groot  

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE 2010  

Kleine ***(*)   

  

• In Vino Veritas  

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE 2010   

A Blaye, aucune hésitation, Château Bel Air La 

Royère est au rendez vous dans une version plus 

conduite, plus rectiligne mais où rien ne dépasse, 

c’est cela qu’on aime.  

Fabien Barnes   

  

• Jean-Marc QUARIN    

  

CHATEAU BEL AIR LA ROYERE   

Premier millésime en solo de Corinne Loriaud. Ce 

vin est particulièrement réussi. Nez fin, fruité, 

mûr et subtil. La bouche se développe charnue, 

moelleuse, avec un corps fondant, du goût, de la 

profondeur et des nuances d’épices dans la 

persistance. Un grand succès du cru et du 

millésime.  

Très recommandé.   

  

  

• Le point, Jacques Dupont  

  

CHATEAU BEL AIR LA ROYERE   

Fruits rouges compotés, un peu doux en milieu 

de bouche, violette, fruit   très mûr, épices, 

poivre noir, tanin soyeux. 14.50/20    

  
  

Primeur 2009  
  

• REVUE DU VIN DE France  
  

CHATEAU BEL AIR LA ROYERE  (Mai 2010) 

Réussite Exceptionnelle. Grande allonge de fruit 

pour ce vin finement stylisé et d’une parfaite 

expression aromatique. Même s’il est superbe et 

discret, le boisé  construit  le vin et sa structure 

tannique. Une référence.  

  

• Robert Parker  

  

CHATEAU BEL AIR LA ROYERE    

87-88  

This peppery, spicy wine brings to mind the Old Bay 

spice used on Maryland steamed crabs. In the 

mouth, the wine reveals impressive purity, a flashy, 

succulent texture, and loads of fruit. It is a fun wine 

to enjoy over the next 4-5 years. (Tasted two times).  

  

• Le point,  Jacques Dupont  

  

CHATEAU BEL AIR LA ROYERE  

15,5 Epicé, fruits noirs, bouche serrée, modern mais 

bien fait, bon boisé noisette, matière, volume, belle 

finale fruitée  

  

• Jean-Marc QUARIN    

  

Château Bel Air La Royère   

15,5  

Ma meilleure note donnée à ce cru en primeur 

Couleur rouge sombre. Nez fruité, de type mûr. 

Touche toastée. Superbe entrée en bouche 

crémeuse. Et le vin se développe sur un beau goût 
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de fruit et des tannins charnus. Epicé comme 

d'habitude (Malbec), il s'achève puissant et long, 

plus nuancé que de coutume, avec de l'esprit et du 

goût. Bravo !  

  

• Panos Kakaviatos   

  

CHATEAU BEL AIR LA ROYERE    

Bel Air La Royère 86 for me, 89 for lovers of big 

textures and new oak.  

  

  

• Bettane et Desseauve  

  

CHATEAU BEL AIR LA ROYERE   

14/20  

C’est l’un des vins les plus réguliers de 

l’appellation, avec une trame tannique pour 

l’instant un peu abrupte, mais il y a de la matière 

derrière.   

  

• Wein Wisser | René Gabriel   

  

CHATEAU BEL AIR LA ROYERE   

Weine mit 18 oder 17 Punkten  

  

• WINE TIME, Helmut O Knall   

  

CHATEAU BEL AIR LA ROYERE   

84-86  

  

• In Vino Veritas  

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE    

Tonique, du bon fruit, une bonne chair, de la 

profondeur, des tannins aussi… un poil puissant 

en final avec de l’alcool un peu marqué, attention 

à l’austérité mais l’élevage lui fera grand bien, 

belle densité et longueur.   

  

  

  

Primeur 2008  
  
  

• Corney and Barrow   

  

CHÂTEAU LES RICARDS   

This is a 100% Merlot cuvee with a touch of 

Malbec for seasoning. Deep ruby in colour – 

looks luxurious… Lovely, velvety-soft, chocolaty 

forest fruits rise from the glass. Impressive 

concentration of ripe, juicy berry fruit with hints 

of mocha, vanilla and soy. Terrific structure will 

allow this little gem to flourish over the next 6 

years plus. A big personal recommendation and 

a wine for everyone’s cellar 18 Drink from 2012 - 

2017  

  

  

• LA REVUE DU VIN DE FRANCE N°08279  

  

CHATEAU BEL-AIR LA  ROYERE   

Entre 17.5 et 15.5/20  

Nez élégant et harmonieux, avec du fruit et de 

subtiles notes épicées. Bouche suave, fondante, très 

aromatique. Superbe fruit et excellente finale 

fraîche.   

  

  

• Wein Wisser   

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE   

17 – 2012-2026  
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• Jean-Marc QUARIN   

  

CHATEAU BEL-AIR LA  ROYERE   

14.75-15  

Ce cru maintient sa très bonne qualité dans ce 

millésime assez compliqué à réaliser. Le nez 

aromatique et la bouche offrent une jolie pulpe très  

fruitée  

  

• Le Point, Jacques Dupont   

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE   

15,5  

Boisé, Café, chocolat, dense, épicé, un peu trop 

extrait, vanillé, gras. Après élevage, faut voir… O :  

2012 G=8 ans  

  

 Harald Ecker  

  

BEL AIR LA ROYÈRE **(*)  dezent nussiges, leicht 

rustikales Bukett; fruchtig mit noch guter vorderer 

Länge; allerdings aufkommende, die Frucht zwar 

respektierende, aber merklich frische Tannine mit 

deutlich frischem  

Abgang  

  

  

  

Primeur 2007  
  
  

• In Vino Veritas  

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE   

Ce cru étonne encore une fois par ces « petits 

plus » que son vin présente par rapport aux 

copains ce dette excellence AOC  Blaye. Malgré le 

millésime, il réussit quand même à puiser la sève, 

de la race. Il s’offre de la complexité tout en se 

préservant de tout excès. Une chair et une trame 

tout en finesse.   

  

• WEIN WISSER  

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE   

17/20 2012-2023 Recht dunkles  Rubin, satt in 

der Mitte. Herrliches, parfümiertes Bouquet, 

Wildkirsschen, Himbeeren und helle, süsse 

Hölzer zeigend. Im Gaumen samtig, saftig, viel 

primäraromatik, tolle Intensität mit langem,  

geb¨ndeltem Finale   

  

CHATEAU LES RICARDS   

16/20  2010-2017 Dunkles Violett, satt in der 

Mitte. Sehr dunkelbeerig im Anatz, viel 

Brombeeren und Heidelbeeren, dezent kühl, 

aber würrzig im Hintergrund. Im Gaumen saftig, 

erstaunlich elegant. Leichter ais in der 

Nase,schon bald genussreif.   

  

• VINO MAGAZINE  

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE  

Rubrique très bon.  

  

  

• GAULT MILLAU   

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE  13-14/20 Robe 

grenat foncé. Nez de mûre et cassis. Belle matière 

dense, assez strict, belle finale de mûre.  

  

• Falstaff Weinessenreisen, Peter Moser  

  

CHATEAU BEL AIR LA ROYERE   

86-88  
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• Jean-Marc QUARIN   

  

Château Bel Air La Royère   

14,75 //85-86  

Couleur sombre et intense. Nez très fruité, un brin 

animal et un brin boisé. Bouche sur le fruit, 

fondante et moelleuse, s’achevant sur une tannicité 

enveloppée et une longueur normale. Le bois est 

quand même assez présent.   

  

• Le Point Millésime 2007  

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE  15/20, Nez Discret, 

jolie matière soyeuse, du fond, savoureux, du bois 

mais du vin.  

  

 

Les vins  que vous   

Possédez en cave   

  

La propriété est continuellement référencée dans 
le Guide des meilleurs vins de France avec une 
étoile.   
  

Millésime 2014  
 Bettane & Desseauve  

Deux étoiles 

Les vins tant en blanc qu’en rouge sont puissants, 

très raffinés du point de vue aromatique et toujours 

très énergiques et équilibrés par une grande 

fraîcheur.  

Coup de cœur pour le Château Bel-Air La Royère 

2014 blanc  

 

 Le Guide Hachette des Vins 2017 

Une étoile  

Après un élevage luxueux de 22 mois en barrique, 

ce vin né de merlot (65%) et de malbec livre un 

bouquet naissant mais déjà profond de raisin mûr, 

d’épices, de réglisse et de bois torréfié. Chaleureux, 

puissant, bien serré et solidement charpenté, le 

palais est bien dans le ton de l’appellation, stimulé 

par une belle finale minérale. De grande garde 

assurément.  

  
 Jean-Michel DELUC   

Sommelier Le Petit Ballon   

GOURMANDISE DE BEL-AIR LA ROYERE   

17  

Assez tendre, nez assez fondu, fruits rouges et 

fruits à noyaux, fumé, épices, vanille, fruits, 

gourmand.  

 

 Concours ELLE à table  

ESPRIT DE BEL-AIR LA ROYERE  

Médaille d’argent  

 

 Concours de Lyon  

CHATEAU LES RICARDS  

Médaille d’or  

Millésime 2013   
  

 Magasine Vert de vin  

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE Blanc  

14.75  

Le nez est fruité et aromatique. Il révèle des 

notes d’ananas, de quénette et de fruits de la 

passion. La bouche est charnue, grasse et 

relativement gourmande. En bouche on retrouve 

des notes de fruits exotiques, de quénette et plus 

légèrement de citron et de fleurs blanches. 

Bonne longueur.   
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Millésime 2012   
  
  

• Jean-Michel DELUC  Sommelier Le 

Petit Ballon   

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE   

18.5  

Belle couleur, intense, nez fin, assez délicat, fruits 

noirs, épices, fumé, tabac, vanille, joli nez, souple, 

fruité, fin, poivré, réglisse, menthe, racé, bien 

équilibré.  

  

  
• Magasine Vert de vin  

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE   

14.25  

Le nez révèle des notes de sous-bois, de cuir et de 

fruits associés à une pointe d’humus et de boisé 

grillé. La bouche est équilibrée et révèle des notes 

de crème de mûre et de prune associées à une 

pointe de framboise, de figue, de clou de girofle, de 

fleurs ainsi qu’à quelques notes boisées/grillées. Les 

tanins sont secs. Longueur correcte.   

  
• Magasine Vert de vin  

  

L’ESPRIT DE BEL-AIR LA ROYERE   

14.5  

Le nez est fruité et légèrement concentré. On y 

retrouve des notes de fraise et de fruits noirs 

associées à quelques notes épicées. La bouche est 

ample, relativement charnue, grasse, équilibrée et 

offre une certaine tension. En bouche on retrouve 

des notes de mûre, de prune et plus légèrement de 

framboise associées à quelques notes d’épices ainsi 

qu’à une touche de poivre et de clou de girofle en 

fin de bouche. Les tannins sont fins et équilibrés. 

Bonne longueur en bouche.   

  

• Guide Hachette des Vins 2015  

(Parution Septembre 2014)  

CHATEAU BEL AIR LA ROYERE 2012  

Le résultat est souvent très probant : un joli nez de 

fruits rouges frais, nuancé de bon bois et de notes 

florales, une bouche ample, à la fois charnue, 

leveuse et fraîche, étayée par des tanins doux. La 

finale plus chaleureuse, apporte un surcroit de 

douceur.   

  

• Guide Hachette  

  

L’ESPRIT DE BEL-AIR LA ROYERE 2012  

Un pur merlot que cette cuvée s’ouvrant sur 

les fruits noirs et boisé élégant. Du volume, 

de la douceur, des tanins souples et soyeux, 

de la persistance, le palais est plein de 

charme et d’aménité. De l’Esprit en effet 

mais aussi du  

corps. Une étoile   

  

L’ESPRIT DE BEL-AIR LA ROYERE 2012  

Médaille d’Or au concours de Miami en 2014  

  

  

Millésimes 2011   
  

• Oenoblogue   
Le Verre à moitié plein de Pascal Hénot  

       CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE 2011 Un vin 

concentré à la couleur d’un pourpre profond. 

Le nez exprime des fruits d’une belle maturité 

rehaussée de notes toastées. La bouche est 

riche et puissante, avec des tanins pas encore 

totalement fondus et une belle longueur. 

Très beau potentiel.  
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• Sud-Ouest VIN  

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE   

Corinne Chevrier-Loriaud a fait du couple 

merlot (70%)-malbec (30%) la clé de voûte de 

son grand vin. Un mariage qui offre une 

cuvée de caractère avec du corps, de jolies 

rondeurs et un beau fruité et quelques notes 

épicées. Idéal avec une entrecôte maître de 

chai cuite aux sarments. A boire dès à 

présent ou a garder encore un an en cave.  

  

• Decanter  

  

L’ESPRIT DE BEL AIR LA ROYERE   

15.5 (85) Recommended   

www.bel-air-la-royere.com Touch of oak on the 

nose, cloves and coffee, a little tight, holding back 

until you give it a good 15 minutes in the glass. 

Blend is 15% Malbec, which accounts for this dark 

black spice, mixed with 15% Cabernet sauvignon 

and 70% Merlot.   

  

  

Millésime 2010   
  

• Guide Hachette des Vins 2013  

(Parution Septembre 2013)  

L’ESPRIT DE BEL-AIR LA ROYERE   

Généreux et bien structuré obtient une étoile   

  

• Rémy Poussart  

Le Grand Classement des Vins de Bordeaux  

par sur le millésime 2010  

CHT BEL AIR LA ROYERE   

14éme / 747  

  

  

  

Millésime 2009   
  

 Rémy Poussart  

Le Grand Classement des Vins de Bordeaux  

par sur le millésime 2009  

CHT BEL AIR LA ROYERE   

6éme / 671  

  

  

Millésime 2008   
  
  

 Guide Hachette des vins 2011  

(Parution septembre 2010) CHATEAU 

LES RICARDS 2008  Deux étoiles.  

Les dix-huit mois de barrique sont encore 

perceptibles au nez à travers des notes vanillées qui 

dominent pour l’heure les fruits mûrs. La bouche 

avec plus d’équilibre entre le fruit et le bois, séduit 

par sa rondeur, sa structure fondue et sa très belle 

longueur peut attendre deux ou trois ans mais le 

plaisir est au rendez vous.   

  

Millésime 2007   
  

• Les Gouttes de Dieu, Japon  

Numéro 21  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE Blanc  
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• Guide Hachette des vins 2011  

(Parution septembre 2010) CHATEAU BEL-AIR 

LA ROYERE 2007  Une étoile.  

Grenat, profond au nez discret et élégant de 

fruits rouges, soutenu par un boisé grillé de 

qualité. Equilibrée et concentrée, la bouche 

dévoile une matière dense, épicée, aux tanins 

riches et fondants, prolongée par une finale 

aujourd’hui empreinte de vivacité. A découvrir 

dans trois ans sur une entrecôte grillée.  

  

• In Vino Veritas   

(Parution Février-Mars 2010)  

CHÂTEAU BEL-AIR LA ROYÈRE 2007  

Le noir violacé assombrit le grenat liquide qui dès la 

première giration offre des effluves de fruits noirs et 

rouges bien mûrs.  

Le cassis se mêle de groseille, la fraise se tresse de 

canneberge. Duos fruités bien poivrés qui flirtent 

avec le toast juste roussi, avec le suc un rien 

viandeux d’une chair succulente.  

En bouche, les fruits se font pâtes et tapissent la 

langue de leur suave fraîcheur.  

Les tanins encore hérissés donnent du relief et un 

dynamisme inattendu, qualités qui rendent le vin 

aérien.  

Assemblage : 65% Merlot et 35% Malbec sur sol de 

débris calcaires. Âgés de 35 ans, ils sont vendangés 

manuellement et macèrent 5 semaines. 

Fermentation alcoolique en cuve et malo en 

barriques. Élevage en barriques dont 80% de neuves.  

  

  

  

Millésime 2006   
  

• La Revue du Vin de France   

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE   

Le vin livre immédiatement un joli nez très mûr et 

exubérant. La bouche est à la fois soyeuse, charnue 

et chaleureuse, avec des tanins très solides qui 

devraient s’harmoniser.  

  

• VINUM   

Janvier – Février 2009  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE 2006   

(16) Vom Holz geprägte Nase ; ungemein 

konzentriert und dicht, aber ohne Bitterkeit, 

fruchtig trotz des Holzes und  nur im Finale etwas 

trocken : international und modern, sicher, aber 

auch  

hervorragend gemacht, ein Pavie-Ersatz aus   

  

Blaye. Die Note für die superbe Machart, nicht für 

die Typizität. 2011 bis 2016  

  

  

 The Wine Guide Andreas LARSSON  

  

CHÂTEAU BEL-AIR LA ROYÈRE 2006   

(*) Very inky, dark purple and viscous, the nose 

shows very ripe fruit, dark berries, prunes and 

cherries, the palate is immensely concentrated, 

still at a young phase with massive tannins, 
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although the balance is there with rich dark fruit, 

very long finish and a fine spiciness, should get 

some time, great potential.  

  

• Le grand guide des vins de France 2009  

  

CHATEAU LES RICARDS 2006   

Se remarque par son fruit et ses notes animales, 

fumées, que l’on retrouve dans une bouche 

souple et vive. A boire dés à présent.  2008/2010  

  

• Le Guide Hachette des Vins  2010  

  

Château Les Ricards 2006  

Une étoile.  

Très occupé par ses nouvelles fonctions de 

conseiller général, Xavier Loriaud a confié le 

vignoble à son épouse Corinne et à son maître de 

chai, Audrey Baral. Ce 2006 rouge foncé, riche et 

complexe, mêle la vanille et la torréfaction à la 

fraise et à la framboise. Les dix-huit mois 

d’élevage en barrique s’intègrent avec harmonie 

dans une bouche ronde et charnue, imprégnée 

de fines et persistantes senteurs de fruits rouges. 

Un ensemble bien fait, à ouvrir dans trois ans sur 

une entrecôte bordelaise.  

  

  

Millésime 2005   
  

• Gault Millau  Millésime mythique   

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE   

« Ce vin est très concentré dans sa couleur comme 

dans sa texture sur ce millésime. Les notes de cassis, 

de cerises, et de mûres sont superbes. Matière 

veloutée en bouche et tanins frais et croquants. 

Réussi ! »  

  

• La Revue du Vin de France  Spécial 

Millésime 2005  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE   

Réussite Exceptionnelle « Riche, avec des tanins 

enrobés, du fruit et une belle allonge.   

  

• Le Point   

Bordeaux « Le Millésime 2005 »   

Le guide de Jacques Dupont  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE   

Note 16 Floral, prune, rose, touche de vanille. 

Bouche délicate, pas trop extraite, plus en élégance 

qu’en puissance, petits tanins serrés, trame fine, 

très beau fruit.   

  

• Robert Parker  

Other Recommended 2005  

CHÂTEAU BEL-AIR LA ROYÈRE   

85-87  

  

  

  

• Corney and Barrow  

  

CHÂTEAU BEL-AIR LA ROYÈRE   

Inky-plum in colour to a tight, bright rim, this was a 

little closed on the nose when we tasted. There 

were hints of baked blueberry fruit and some spice 

but the palate, in contrast, was wonderfully 

accessible, fresh, vibrant and perfumed. This is a 

blend of 70% Merlot, 30% Malbec. The 

concentration of fruit is matched by a huge 

structure. This is an enormous wine yet it bears its 

weight  

with great poise, never losing a very fine blance.”  

Le grand guide des vins de France 2009  

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE   
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Joli vin, assez souple, fin avec du soyeux. Les tanins 

sont encore présents, mais se gomme à l’élevage.  

2008/2012  

  

  

Millésime 2004  
  

• Grand Jury Européen   

Dégustation des 140  crus du Cercle Rive Droite le 28 

et 29 Mars 2008  

CHT BEL AIR LA ROYERE 2004 a obtenu 5 étoiles 

et se retrouve dans les onze premiers de la 

dégustation.  

  

• La Sélection CHARTIER 2007 (Canada)   

(Octobre 2006)  

CHATEAU LES RICARDS 2004   

Coup de Cœur   

Découvert en 2005, avec le millésime 2003, et 

salué dans l’édition précédente, ce deuxième vin 

du Château Bel-Air La Royère récidive avec un 

tout aussi bon 2004, offert à un prix défiant toute 

concurrence bordelaise. Vous y  dénicherez de la 

couleur, du fruit, de l’expression, du corps, du 

moelleux, de la texture et des saveurs éclatantes 

de fruits noirs, de café et d’épices douces. Une 

référence à ce prix ! Servir entre 2006 et 2012, à 

17°C et oxygéner en carafe 15 minutes.  

  

  

 Guide Hachette des vins 2008  

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE 2004  

Deux étoiles.  

Corinne et Xavier Loriaud, originaire de Charente, 

ont fait du Malbec leur cheval de bataille depuis 

1995. Cette cuvée en comprend 30% en alliance 

avec le merlot. Après dix huit mois d’élevage en 

barrique, elle séduit par des élégants arômes de 

fruits rouges confits, de grillé, de vanille, de moka 

et de réglisse. Elle se montre structurée, 

concentrée, d’une réelle complexité aromatique 

(toasté, grillé, réglisse). L’équilibre se réalise 

entre le vin et le bois dans la longue finale. Un 

Blaye de grande classe, à découvrir dans trois ans.  

  

CHATEAU LES RICARDS 2004  Une 

étoile.   

Un terroir composé d’argile, de calcaire, de sable et 

de graves, ainsi qu’une présence importante de 

Malbec (20%) expliquent en partie le caractère de 

ce vin. Un boisé vanillé se glisse dans la palette de 

fruits noirs mûrs (cassis, mûre). La robe rouge 

intense annonce la qualité de la matière, riche et 

ronde, qui enveloppe des tanins bien présents et 

s’achève sur une agréable finale de fruits confits.  

Un Première-Côtes de Blaye de bonne garde.  

  

Millésime 2003  
  

• Dégustation Grand Jury Européen   

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE  

Note obtenue : 90.59 Nombre d’étoiles : *****  

Note la plus haute de l’assemblée : 92.66   

Note la plus basse : 75.06  

  

  

• La Sélection CHARTIER 2007 (Canada)  

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE 2003   

Coup de Cœur   

Un deuxième arrivage de cet excellent bordeaux 

était attendu au début de l’automne 2006. Un rouge 

sérieux, qui joue dans la cour des grands Médoc, 

s’exprimant par une forte coloration, un nez très 

riche, au fruité concentré et au bois racé, à la 

bouche pleine, sphérique et voluptueuse, aux tanins, 
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aux tanins certes enveloppés, mais démontrant à 

l’arrière scène un grain très serré, à l’acidité discrète 

et aux saveurs pulpeuses de cassis, de mûre, de 

violette, de café et de muscade. Découvrez aussi le 

deuxième vin de ce domaine, le délicieux Château 

Les Ricards  2004. Cépages : 70% merlot, 30% 

Malbec . Servir entre 2006 et 2018 à 17° et oxygéner 

en carafe 30 minutes.  

  

  

• Guide Hachette du vin 2007  

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE 2003   

Coup de Cœur du guide et 3 étoiles   

Corinne Loriaud n’était guère satisfaite de sa 

vendange 2003 tant les baies de Malbec avaient 

pris un aspect desséché sous le soleil de plomb 

de cette année mémorable. Certes, le volume fut 

réduit au minimum, mais la qualité du vin est 

optimale. Un Blaye exceptionnel, dont la 

puissance et l’élégance  sont déjà perceptibles 

dans la robe rubis profond et dans les arômes 

exubérants de cassis, de myrtille, de moka, et de 

menthol, de vanille et de toasté. La bouche riche, 

ronde et gourmande, respectueuse du fruit, 

s’appuie sur une structure bien fondue qui laisse 

une sensation de soyeux. A conserver trois ans en 

cave.  

  

• Guide Hachette du vin 2007  

  

CHATEAU LES RICARDS 2003   

Une étoile   

Le malbec s’est glissé dans cet assemblage de 

merlot et de cabernet-sauvignon. Un vin de 

teinte presque noir, aux discrets arômes de fruits 

rouges et aux notes élégantes de grillé. La 

matière ronde, puissante, intègre une trame 

tannique, de qualité qui laisse déjà une 

impression d’équilibre. L’ensemble devrait  

s’épanouir encore dans les trois ans à venir.  

  

  

• La Sélection Chartier  vins et mets (Canada)  

CHATEAU LES RICARDS 2003   

Un nouveau venu sur la scène bordelaise 

québécoise, ce deuxième vin du Château Bel-Air La 

Royère risque fort de devenir un incontournable au 

fil des dix prochaines années de « La Sélection 

Chartier » ; Quoi qu’il en soit, il représente une 

découverte à ne pas manquer dans le millésime 

2003. Il a tout pour sustenter l’amateur de bordeaux 

moderne. De la couleur, du fruit à revendre, de la 

complexité, de la profondeur, des tanins présents 

mais remarquablement travaillés, donc bien 

arrondis, ainsi que des saveurs à la fois éclatantes et 

gourmandes, rappelant la violette, le bleuet, le 

cacao et le chêne neuf, sans aucun excès de goût de 

bois.  Servir entre 2005 et 2011 à 17° C  

Gigot d’agneau bardé de branches de romarin frais, 

magret de canard grillé parfumé de baies  

roses   

  

• Féminin «  Le Guide du vin au féminin » 

d’Isabelle FORET  

CHATEAU LES RICARDS 2003   

Ce domaine est le second de Xavier Loriaud, 

propriétaire  et vigneron doué du Château Bel-Air La 

Royère. Toutes ses cuvées sont harmonieuses, 

d’une qualité constante. Malgré la matière riche  ou 

la présence de bois, il donne puissance à des vins qui 

respectent les arômes des fruits rouges mûrs. 

Puissants, denses et équilibrés mais biens structurés. 

Les derniers millésimes gagneront en rondeur avec 

le temps, il ne faut donc pas hésiter à les mettre en 

cave.  
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• La Revue des Vins de France  

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE 2003   

5 étoiles   

Une fois de plus, l’une des plus belles expressions de 

cette jeune appellation. Le vin est structuré, plein et 

savoureux en bouche, avec un parfait équilibre 

entre l’expression du fruit et celle de l’élevage. A 

mettre en cave trois, quatre ans.  

  

  

 In Vino Veritas  

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE 2003   

4 étoiles   

Nez : Riche, complexe et très fin- boisé exotique 

très retenu – poivre, cassis, pruneau et touche 

fraîche anisée. Très belle bouche ample dense et 

soyeuse ; bon fruit de bouche sur le pruneau, les 

fraises cuites et notes boisées vanillées. Très bel 

équilibre, très bonne tenue et bonne longueur. 

Finale sur une structure d’apparence plus 

massive mais en restant très fine – touches 

grillées, goudrons, confiture de fraises très cuites, 

caramélisée.  

  

  

Millésime 2002  
  

• Guide Hachette 2006  

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE 2002  Issu d’une 

famille de vignerons charentais, Corinne et 

Xavier Loriaud se sont établis en 1992 sur le 

plateau de Cars. La demeure girondine a une vue  

imprenable  sur l’estuaire. Les vignes comportent  

30% de Malbec. La robe rubis aux reflets mauve. 

Le bouquet intense  et complexe mêle les fruits 

compotés, le cuir, le cacao, le merrain fin. La 

bouteille est charmeuse et gourmande…. Doté 

d’un bon potentiel de garde.  

  

CHATEAU LES RICARDS 2002   

Celte propriété familiale de 13 ha est située sur 

la commune de Cars (au clocher intéressant), 

cœur traditionnel des vins rouges du Blayais, 

dans le prolongement du Bougeais. Cela ses 

confirme  avec ce vin très réussi dans un 

millésime pas toujours facile. La robe chatoie de 

reflets rubis et grenat. Le bouquet est déjà 

agréable : floral, fruité, mentholé, vanillé. Le 

palais est suave, à la fois chaleureux et frais, 

accompagné de tanins veloutés, cacaotés,qui 

devrait finir de s’affiner d’ici un ou deux ans.  

  

  

• Thuries Gastronomie Magazine  

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE 2002  Les ambitions 

de ce Château  sont clairement affichées : rivaliser 

avec les meilleurs du bordelais. Il faut reconnaître 

que tout est ici démonstratif. En commençant par la 

robe presque noire, extrêmement soutenue. 

Viennent ensuite de distingués arômes portés par 

un boisé luxueux. Quand à la bouche, elle confirme 

les premières impressions. Tout ici est ramassé,  

plein et  étayé par d’abondants tanins extraits avec 

doigté. On en déduit aisément que le terroir est 

excellent, les rendements bas et la matière 

première parfaitement valorisée. A attendre 

absolument. Avenir assuré.  

  

• Grand Jury européen  (Novembre 

2004)  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE 2002   Le grand Jury 

Européen a décerné 5 étoiles au milieu des grands 

crus de la rive droite de Bordeaux…  
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MILLESIME 2001  
  

 La fine goutte de Michel Phaneuf (Canada)  

N°222 Août 2005  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE 2001   

Au cours des dernières années la propriété de Xavier 

Loriaud n’a cessé de s’affirmer pour devenir 

aujourd’hui un leader du secteur de Blaye. 

Originalité : Le vignoble est planté de 20% de 

Malbec de 70 % de Merlot et de Cabernet sauvignon 

pour le reste. Ce qui lui vaut sans doute ce caractère 

particulier de fruit noir et cette forme très solide. 

Alors que le 1998 m’avait laissé le souvenir d’un vin 

moderne et ambitieux, exagérément boisé, le 2001 

est plus harmonieux et a le profil caractéristique du 

millésime. Un bon vin encore qui devrait remplir ses 

promesses dans  

deux ou trois ans. …  

  

  

 Grand Jury européen (Mars 2006)  

  

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE 2001   Le grand 

Jury Européen a décerné 5 étoiles au milieu des 

grands crus de la rive droite de Bordeaux…  

  

  

Verticale du Château Bel-Air La Royère  

2001-2008   
  

 WEINWISSER   

  

2008 BEL-AIR LA ROYERE  

Sattes Granat mit lila Schimmer in der Mitte. 

Fruchtpowerbouquet, vielschichtige vollreife 

Beerentöne, Red-Currant-Pastillen, Milchkaffee, 

dominikanische Zigarren und ein Hauch Karamell. 

Samtig-feiner Gaumen mit berauschender Süsse 

und Harmonie, eine absolute Delikatesse mit 

Druck und Klasse. Selten wurde in dieser Region 

ein so wunderschöner, sehr lang am Gaumen 

bleibender Wein fabriziert. Der Malbec-Anteil  

beträgt übrigens 40 Prozent! 17/20 2012 – 2026  

  

  

2007 BEL-AIR LA ROYÈRE  

Mittleres Rubin-Granat, deutlich aufhellend. 

Wunderschönes Kirschen- und Himbeeren 

bouquet mit milchiger Röstnote Hintergrund. 

Saftiger Gaumen, frisch gepflückte rote Beeren, 

langes,  

burgundisches Finale. 17/20 2012 – 2019  

  

2006 BEL-AIR LA ROYÈRE  

Noch sehr jugendliches Purpur mit scharlachrotem 

Schimmer. Zurückhaltend, aber tief, viel würzige 

Noten, Pflaumen und Zedern. Stoffiger Gaumen, 

perfekte Frucht, feine, wunderschön ausgelegte 

Tannine, viel Druck. Ein  

Klassiker, der noch zulegen kann. 17/20 2013 – 2024  

  

2005 BEL-AIR LA ROYÈRE  

Dichtes Rubin-Purpur, feiner Rand. Reduktives 

Bouquet, eine geballte Ladung rote Pflaumen und 

Kirschen sowie Eukalyptus zeigend, entfernt an 

einen toskanischen Sangiovese erinnernd. Im 

Gaumen kraftvoll, aber nicht besonders  

Bordeaux-typisch. Sicher jedoch ein genialer 

Allerweltswein, der es mit ziemlich grossen, 

wesentlich teureren Stars aufnehmen kann. 18/20  

2013 – 2025  

  

2004 BEL-AIR LA ROYÈRE  

Dichtes Granat, satte Mitte, aufhellender, 

rubinroter Rand. Das Bouquet wirkt noch etwas 

verschlossen, Trüffelnoten, getrocknete, schwarze 

Pflaumen. Satter Gaumen, weiche Konturen, in der 
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Mitte viel Dörrfrüchte und Kakao, aromatisches 

Finale mit deutlichem Malbec-Touch.  

17/20 trinken – 2020  

  

2003 BEL-AIR LA ROYÈRE  

Leicht mattes Purpur mit scharlachrotem Schimmer. 

Heisses, rauchiges Bouquet, viel Korinthen, 

Teernoten, schwarzer Tabak. Fülliger Gaumen, mit 

intensiver Süsse im dicken, fast molligen Extrakt, 

leicht mehliges Finale, hält sich sehr gut und das 

noch für weitere Jahre.  

17/20 trinken – 2018  

  

  

2002 BEL-AIR LA ROYÈRE   

Vielschichtig und vornehm in Duft und 

Geschmack! Tiefe Kirsch- und Brombeerfrucht, 

die, von rauchiger Holzwürze veredelt, als Saft 

gewordene Seide über die Zunge fliesst und das 

Salz des Ozeans in sich zu tragen scheint: 

Hochspannung pur, Terroir vom anderen Ufer!  

17/20 trinken – 2016  

  

2001 BEL-AIR LA ROYERE  

Aufhellendes Granat-Rubin, relativ grosser Rand. 

Delikates, süsses Bouquet, viel Hagebutten und 

Preiselbeeren, dominikanischer Tabak, bereits zu 

Beginn geöffnet. Wunderschön süsser 

Gaumenauftakt, burgundische Textur, noch fein  

pfeffriges Finale, toll gereift. 17/20 trinken – 2018  

  

TRADUCTION DES COMMENTAIRES   

  

Verticale de 2001 à 2008 pour Château Bel Air La 

Royère, commentaires de René Gabriel traduit 

par Roland Theisen.   

  

Sur le 2008, il dit: rarement fut produit dans cette 

région un vin d'une telle beauté et d'une telle 

longueur.  

  

Sur le 2007, il trouve une finale longue, d'un style 

bourguignon.  

  

Quant au 2006, il le trouve toujours  très jeune, 

d'un style classique avec beaucoup de potentiel 

le 2005 lui donne quelques souvenirs de 

Sangiovese toscan, donc il ne lui paraît pas très 

typique, mais capable de compter avec des noms 

très connus et donc plus chers.  

  

Dans le 2004, il trouve des truffes et une finale 

marquée par le malbec.  

  

Le 2003, il le décrit bien et pense qu'il y a encore de 

 la  garde.  

  

Le plus beau commentaire pour le 2002: Complexe 

et distingué en arômes et en saveurs. Un fruit 

profond de cerise et de mûre qui, affiné par un épicé 

fumeux de la barrique, coule sur la langue comme 

du jus transformé en soie, et qui semble porter en 

lui le sel de l'océan : que de haute tension, terroir de 

l'autre rive.  

  

Et finalement sur le 2001 : belle attaque, texture 

bourguignonne, magnifiquement bien vieilli.  

  

  


